
EL MEU FUTUR
PROFESSIONAL!

 #Indústria   
alimentària

T’agrada preparar pastissos i provar 
noves receptes?

Ets de les persones que tafanegen a 
la cuina o el menjar per saber quins 
químics i colorants s’han afegit?

Et prepararàs per elaborar i 
envasar  #productes_alimentaris.  
Aprenent a gestionar tot el procés, 
des d’estabilitzar i controlar les 
fermentacions, fins a l’embalatge i 
etiquetat dels  #productes_elaborats,  
en concordança amb els plans de 
producció i qualitat, per mantenir 
els equips, la seguretat, la protecció 
ambiental i prevenció de riscos laborals.

La indústria alimentària és l’encarregada de tots els processos relacionats amb la cadena 
alimentària dels productes procedents del sector agropecuari, és a dir, de l’agricultura i la 
ramaderia. En aquest concepte s’inclouen les fases de transport, recepció, emmagatzematge, 
processament, conservació i servei d’aliments de consum humà i animal.

Gràcies a la ciència i la tecnologia, la indústria alimentària ha vist incrementat el número de 
productes disponibles per a la nostra dieta. L’augment de producció ha anat acompanyat de 
l’esforç progressiu en la vigilància de la higiene i les lleis alimentàries, per regular i unificar 
processos i productes.

QUÈ ÉS?

TREBALLAR EN EL MÓN DE LA 

INDÚSTRIA ALIMENTÀRIA ET 

MOSTRARÀ ELS PROCESSOS 

COMPLETS QUE REALITZEN  

ELS  #ALIMENTS. 



ITINERARIS FORMATIUS
1. PFI: Auxiliar en Establiments del Sector Càrnic.

2. Cicle Formatiu Grau Mitjà en:

•  Cuina i gastronomia 

•  Elaboració de Productes Alimentaris 

3. Cicle Formatiu Grau Superior: 

• Direcció de Cuina 

4. Certificats de Professionalitats d’Indústries 
Alimentàries

5. Grau en Ciència i Tecnologia dels Aliments 
UAB.V

COMPETÈNCIES CLAU
Tècniques Personals Transversals

 + Interpretació de 
normes

 + Informàtica

 + Destresa manual

 + Precisió

 + Minuciositat

 + Responsabilitat

 + Ordre i neteja

 + Rigurositat

OPORTUNITATS DEL SECTOR AVUI
La indústria alimentària està en evolució constant, ja 
que la societat creix en preferències i necessitat i la 
indústria química i les noves tecnologies ajuden a donar 
respostes. Aquestes millores permeten augmentar la 
producció de les cadenes de producció i a millorar la 
qualitat dels productes i això dona lloc a una creixent 
necessitat de personal qualificat i preparat en tasques 
especialitzades, tant per crear i adaptar nous productes 
com per controlar i analitzar els seus resultats.

SORTIDES PROFESSIONALS
Supervisor/a d’equips, processos i productes

Encarregat/ada d’elaboració de productes  
nous i desenvolupament de processos

Encarregat/ada en anàlisi d’aliments

Tècnic/a comercial.

Operador/a de màquines i equip pel tractament  
i elaboració de productes alimentaris.

Controlador/a de línies envasat

Forner/a, pastisser/a.

Celler/a o auxiliar de cellers

ENTORN LABORAL 
En una societat cada cop més conscienciada i exigent, 
la indústria alimentària té majors controls i necessitats 
més concretes que fan que aquests professionals 
siguin més cercats i valorats que en el passat.

La categoria que engloba la  #Indústria alimentària 
obté un 49 sobre 100 en l’índex sintètic global, amb un 
31.4 en contractació, un 72.9 en qualitat i un 43.0 en 
demandants.

MÉS INFORMACIÓ

Aquesta revolució industrial alimentària, coneguda també 
com Food Industry 4.0, implica una fabricació avançada 
amb majors volums d’aliments, que es dona a través de 
tecnologies com la internet de les coses,  
l’anàlisi Big Data, l’automatització,  
el programari de control, entre d’altres.

 La indústria 4.0   

Vallès
Occidental

EUROPASTRY

RENSIKA
CONFITURAS

SIBONEY

EMPRESES EN AQUEST SECTOR

CASOS D’ÈXIT

L’empresa RENSIKA amb seu a Rubí és un clar 
exemple de creixement del sector de l’alimentació amb 
l’augment de la gamma de productes i la mecanització 
del procés productiu. 

Amb 25 anys al sector ha tingut un creixement 
significatiu en els últims 10 anys.

Fa 10 anys tenia una plantilla de 4 treballadors/es, 
actualment són 80. On es fomenta la promoció interna.

www.consellvallesoccidental.cat


